Gateau surprenant
a la pomme

100 g de sucre en poudre
1 sachet de sucre vanillé
2 ceufs

100 g de farine

1/2 sachet de levure chimique
1 pincée de sel
10 cl de lait

3 cuilléres a soupe d’huile

2 pommes

4 personnes 25 minutes Godlter

Un gateau a faire a la poéle



Mélangez le sucre en poudre, le sachet de sucre vanillé 3 4 "

Ajouter les ceufs. Mélanger pendant 5 minutes

(le mélange va mousser).

Versez le lait puis I'huile. Mélanger..

Mettre les pommes dans une poéle avec le beurre.

Les cuire environ 5 minutes a feu doux.

Versez la pate dans la poéle sur les fruits.

Couvrir et laisser cuire a feu doux 10 min.

Retournez le gateau dans la poéle (a I'aide d'une assiette)

Remettre a cuire de l'autre co6té environ 5 min.



